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As proteinas podem apresentar quatro tipos de
estruturas distintas. Isso levando em
consideracao o tamanho da cadela e dos tipos
de aminoéacidos envolvidos nelas:
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A albumina ¢ a principal proteina do sangue
humano. Ela é encontrada em diversos
alimentos de origem animal além de estar
presente também em raizes de algumas plantas.
A albumina comercial mais conhecida € a
derivada da clara do ovo e é considerada uma
proteina de alto valor bioldgico por conta do seu
perfil de aminoacidos.

As varias funcoes da albumina sao:

Manutencao e construcao de musculos e tecidos
Funcao osmotica (que permite passagem dos
minerais pelas células)

Presenca aminoacidos essenciais na formacao
hormonios

Transporte de diversas substancias em nosso
sangue.
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Mas, nés estamos aqui para aliar conhecimento a
pratica, entdo, vamos la, seguindo o metodo cientifico:
Sendo a proteina formada por diversas estruturas, e
sendo a clara do ovo riquissima em proteinas, porgue a
clara do ovo muda de estado guando acrescentamos
calor? Ou seja quando cozinhamos ou fritamos o0 ovo?

Existe uma outra forma de causar essa mudanca que nao

seja acrescentado calor?

Para nos ajudar na revisao e formulacéo da hipotese,

vamos realizar um experimento:

Fritando ovo em alcool,
mas NAO pode colocar FOGO
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Siga as Instrucoes abaixo:

Em um local plano e seco, (pode ser uma mesa, bancada,
etc..) organize os materiais que VOCE ira precisar:

1 ovo

1 recipiente raso gue posso conter o ovo (prato, tigela, ...)
12 copo de alcool, aproximadamente 100 mi

Modo de fazer:

Quebre 0 ovo no recipiente raso e despeje sobre ele 0
alcool.

Inicie o seu processo de observacao e faca as anotacoes a
cada 3 minutos.

Depois que as mudancas pararem de acontecer, faca as
consideracdes finais, formulando sua hipotese e
embasando-a no seu conhecimento adquirido sobre as
proteinas.
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L METODO CIENTIFICO ¢

0 Faca uma
pergunta

- ” , Faca uma
Material necessario Coloque o alcool sobre 0 ovo, 0 revisao bibliografica

do ovo.

O que aconteceu com a clara do ovo? Formule uma _
hipotese
Quanto tempo demorou todo 0

processo? l

Porque isso aconteceu? Realize um
A gema também foi modificada? experimento

Se voceé usar alcool em gel que resultado l

voceé teria obteria? Porqué? Y
Aceite a Rejeite a
Nao esqueca de enviar fotos do seu experimento, junto hipotese hipotese

com as respostas das perguntas a cima. Boa pratica!

suficiente para cobrir a superficie l
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