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C 7 - H24 - Utilizar codigos e nomenclatura da quimica para caracterizar
materiais, substancias ou transformac¢des quimicas.

ENEM 2019 - A utilizacdao de corantes na industria de alimentos é bastante
difundida e a escolha por corantes naturais vem sendo mais explorada
por diversas razdes. A seguir, sdo mostradas trés estruturas de corantes

naturais.
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Licopeno (presente no tomate)
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B-caroteno (presente na cenoura e na laranja)
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A propriedade comum as estruturas que confere cor a esses compostos €
a presenca de

A. cadeia conjugada.

B. cadeia ramificada.

C. atomos de carbonos terciarios.

D. ligacBes duplas de configuracao cis.

E. atomos de carbonos de hibridacdo sp3.

NIVEL DA QUESTAO:FACIL

Resolugao: As cadeias
conjugadas conferem aos

GABARITO: compostos cor, através da
alternativa A absorcao de luz visivel em
diferentes cumprimentos de

onda do espectro visivel.

Para compreender melhor o que sao as cadeias conjugadas, e como identifica-las, veja o video:
https://www.youtube.com/watch?v=0DtUPxI8qFI

Aprenda mais: https://enem.ced.ce.gov.br
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