
O vinho é um produto sem prazo de validade, mas é costume
que se faça uma estimativa de guarda para ele, a qual indica
um período durante o qual ele estará em boas condições de

consumo. Aliás, essa estimativa não é uma ciência exata,
portanto não há garantias, mas servirá como um parâmetro,

pois existem fatores ambientais que tem uma influência muito
séria no conservação do vinho e você deve estar muito atento

a eles para evitar um desprazer ao abrir uma garrafas para
harmonizar com os pratos do seu cardápio.

Apesar do Brasil ter uma quantidade relativamente
grande de vinhas, uma grande parte delas

produzem uvas de mesa, e apenas algumas são
dedicadas na produção do vinho brasileiro.

Segundo a Organização Internacional da Vinha e do
Vinho (OIV), o Brasil produziu 340 milhões de litros

de vinho em 2017, correspondendo a um
crescimento de 169% em relação a 2016.

Aprofunde seus conhecimentos e busque como
está atualmente o mercado de vinhos brasileiros.
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Vinhos

Enogastronomia é “a arte de
harmonizar vinhos e alimentos

numa refeição,acrescentando cor à
mesa, toque especial ao prato e

uma refeição mais alegre.


