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Visualizacao de bactérias em
leite fermentado

Nesta aula, sera feita
primeiramente uma explicacao
prévia das caracteristicas gerais

dos seres vivos do Reino Monera.
Em seguida iniciar-se-a a atividade
pratica, com a divisao dos alunos
em grupos de aproximadamente
4 integrantes. Cada dois grupos
trabalhardao com uma espécie de
bactéria.

Materiais:

Leite fermentado contendo
lactobacilos; Leite; Hastes de
algodao; Solucdo salina, agua ou
soro fisiolégico; Laminas de vidro;
Bico de Bunsen; Corante (violeta
agénciana ou tintura de iodo);
Microscopio de luz

de ativi

Preparo:

Misturar a quantidade de leite
fermentado com a mesma
quantidade de leite. Esta mistura
sera deixada em incubacao por
24 horas, em temperatura
ambiente. Serao utilizadas as
seguintes espécies de bactérias
das marcas de leite fermentado:
Lactobacillus casei shirota
(Yakult) Lactobacillus paracasei
(Chamyto) Bifidobacterium
animalis (Activia) Bifidobacterium
lactis (Frimesa)

Apos o tempo de incubacao,
diluir uma gota da cultura com
trés gotas de agua, ou
salina, ou soro fisiologico sobre
uma lamina de vidro.
Realizar o esfregaco com um
palito de dente, separando bem
a massa de
proteina do leite para facilitar a
visualizacdo das bactérias e fixar
em chama no
bico de Bunsen.

Corar o material com 20 gotas do
corante escolhido na
concentracao de 2%,
durante 30 segundos.
Realizar a lavagem da lamina
com agua corrente.
Analisar os microrganismos no
microscopio de luz.
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