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ELETIVA: MICROBIOLOGIA

Fermentag¢ao Alcodlica
2 ATP
Produto final: Etanol

Na auséncia de oxigénio

Fermentagao Lactica
36 ou 38 ATP
Produto final: Acido lactico

Na presenca de oxigénio

Propostas
de atividades

| - Considerando os conhecimentos
construidos na disciplina de
Biologia e, com base em estudos
que vocé pode realizar em duplas,
faca pesquisas sobre a fermentacao
lactica e alcodlica. Em seguida,
produza uma histéria em
quadrinhos, uma parddia ou um
mapa conceitual, enfocando a
diferenca das mesmas, bem como a
utilizacdo destas na industria de
bebidas, etc.

Il - Pesquise curiosidades sobre os
vinhos e as cervejas. Lembre de dar
atencdo aos seguintes pontos: a
sua forma de producado; lugares de
maiores produ¢cdao no mundo;
relacdo entre qualidade e preco;
diferenca entre os vinhos, de
acordo com os lugares de producao
e tempo de conservacdo; os
vinhos, as cervejas e seus impactos
na saude humana etc...

Cada aluno deve pesquisar, no
minimo, duas curiosidades e, na
aula seguinte, socializar com a

turma. O professor media a roda de

conversa.
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