
Introdução
 à Gastronomia

C O O R D E N A D O R I A  D E  E D U C A Ç A O  E M
T E M P O  I N T E G R A L  -  C O E T I  /  S E D U C

Gastronomia em Eventos
Tipos de eventos gastronômicos

Classificação dos Eventos: Os eventos podem ser classificados
de acordo com a sua frequência, conforme o quadro a seguir:

Classificação dos eventos, de acordo com o porte: 
Pequeno: Com até 200 pessoas;
Médio: de 200 a 500 pessoas;
Grande: Com mais de 500 pessoas.
O que podemos dizer da culinária em um evento? Qual a

importância de um bom cardápio? Pesquise críticas a eventos e
veja se eles dão ou não importância à gastronomia. Expresse

sua opinião sobre quais fatores devem ser levados em
consideração na hora de montar um cardápio para eventos. 


