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Gastronomia em Eventos
Montando Cardápios Temáticos

Inicie pesquisando hábitos alimentares e produtos típicos, e
tente colocá-los no cardápio. Às vezes, algumas receitas terão

de ser adaptadas em função da disponibilidade de
determinados ingredientes. Sabores muito exóticos devem

ser analisados com muito cuidado, e na dúvida é melhor não
colocar no cardápio. Para facilitar a leitura do cardápio é

importante fazer uma breve descrição do prato.

Inspirado no cardápio a cima, monte um menu tipicamente
nordestino, para ser servido a estrangeiros em um evento
empresarial que acontecerá no Porto do Pecém para 200

pessoas, no horário da manhã, será concluído com almoço.


