
O teor de gordura é um coeficiente mais ligado a qualidade
do leite produzido. Todo leite tem gordura o que varia é a

sua porcentagem. Esse percentual de gordura presente em
cada litro de leite varia, principalmente, de acordo com a
raçado animal. E a retirada ou não da gordura do leite,

durante o processo de beneficiamento, ocorre segundo a
exigência do mercado consumidor.

O período de lactação é tempo em que a vaca permanece
produzindo leite. Esse período varia de raça para raça e

também das características únicas de cada animal. A
produção diária de leite é a quantidade de leite produzido

por cada animal no período de 24 horas
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Bovinocultura leiteira

Ordenha manual Ordenha mecânica

https://www.youtube.com/watch?v=nyFvCMHTcRo

No vídeo acima, você conheceu um equipamento de
ordenha automatizado e suas vantagens para os grandes

agricultores. Faça um resumo dessas informações e
depois compare com a ordenha manual. Lembre-se de

incluir na sua pesquisa aspectos relevantes do bem- estar
animal durante o processo de ordenha.


